BERIORE FICHE TECHNIQUE

COTE ROTIE

VALLEE DU RHONE - 100% SYRAH

La Cote-Rotie révele une Syrah profonde et élégante, aux
aromes de fruits noirs, de violette et d’épices délicatement
poivrées. La bouche conjugue intensité et finesse, portée par
des tanins soyeux et une belle fraicheur. Un vin racé et
harmonieux, dont la complexité se dévoile au fil de la
dégustation.

Cépage(s)
100% Syrah

Température de service
14 2 16°C

Vendange(s)
Manuelles

Robe
Rubis foncé

BER I ORE

CTION DE TERR®GIRS Tempsdegarde
- = 10 ans maximum
SYRAH
COTE-ROTIE Nez, Bouche
= Epices, Fruits noirs, Violette
;g_;? Elevage

6 a 9 mois en cuve

Accord Mets/Vin
Poélée de morilles - Magret de canard roéti - Filet de beeuf en
crotite

B BERIORE L'Abus d'alcool est dangereux pour la santé.
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