
BERIORE F I C H E  T E C H N I Q U E

CÔTES DU RHÔNE VILLAGES
SAINTE CÉCILE
V A L L É E  D U  R H Ô N E  ·  G R E N A C H E ,  S Y R A H  &  M O U R V È D R E  ·  R O U G E

Le Côtes-du-Rhône Villages Sainte-Cécile offre un rouge
généreux et solaire, marqué par la richesse des fruits mûrs et
les accents épicés du Rhône méridional. Les fruits noirs, la
cerise et les épices se mêlent à de délicates notes de garrigue.
La bouche est charnue et équilibrée, avec des tanins souples
et une finale chaleureuse et persistante.

Cépage(s)
Grenache, Syrah & Mourvèdre

Température de service
14 à 16°C

Vendange(s)
Manuelles

Robe
Rouge grenat profond aux reflets pourpres.

Temps de garde
5 ans maximum

Nez, Bouche
Fruits noirs, Réglisse, Poivre, Herbes aromatiques.

Elevage
12 mois en cuve & Fût

Accord Mets/Vin
Poivrons farcis, Pizza, Hamburger frites.
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L'Abus d'alcool est dangereux pour la santé.
À consommer avec modération.


