
BERIORE F I C H E  T E C H N I Q U E

CRÉMANT DU JURA
J U R A  ·  1 0 0 %  C H A R D O N N A Y  ·  B L A N C

Le Crémant du Jura séduit par la finesse de ses bulles, sa
fraîcheur et son bel équilibre. Des notes délicates de fruits
blancs et de fleurs accompagnent une bouche vive et
élégante, prolongée par une agréable sensation de fraîcheur.
Une bulle raffinée et gourmande, aussi à l’aise de l’apéritif au
dessert.

Cépage(s)
100% Chardonnay

Température de service
8 à 10°C

Vendange(s)
Manuelles

Robe
Or pâle

Temps de garde
5 ans maximum

Nez, Bouche
Agrumes, Fleurs blanches, Fruits blancs

Elevage
12 mois en cuve

Accord Mets/Vin
Tartare de Saint-Jacques aux agrumes, Huîtres, Gougères au
comté
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L'Abus d'alcool est dangereux pour la santé.
À consommer avec modération.


