
BERIORE F I C H E  T E C H N I Q U E

GEVREY-CHAMBERTIN
B O U R G O G N E  ·  1 0 0 %  P I N O T  N O I R  ·  R O U G E

Appellation emblématique de la Côte de Nuits,
Gevrey-Chambertin donne naissance à des Pinot Noir
profonds et structurés. Les vins mêlent fruits noirs et rouges,
épices et nuances boisées, avec une bouche généreuse, des
tanins affirmés et une belle longueur. Avec le temps, ils
gagnent en complexité et en finesse.

Cépage(s)
100% Pinot Noir

Température de service
16°C

Vendange(s)
Manuelles

Robe
Rubis profonde, reflets grenat

Temps de garde
15 ans maximum

Nez, Bouche
Fruits rouges (cerises noires, framboises de sous-bois),
Truffe, Réglisse

Elevage
18 mois en fûts (dont une partie neuve)

Accord Mets/Vin
Bœuf bourguignon, Magret de canard aux cerises, Pigeon rôti
aux champignons des bois.
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L'Abus d'alcool est dangereux pour la santé.
À consommer avec modération.


