BERIORE FICHE TECHNIQUE

GIGONDAS

VALLEE DU RHONE

Le Gigondas dévoile un vin généreux et profond, ou les fruits
noirs miirs se mélent aux notes d’épices et de garrigue. La
bouche, ample et structurée, conserve un bel équilibre entre
puissance, fraicheur et tanins soyeux. Un rouge de caractere,
élégant et chaleureux, taillé pour la gastronomie..

Cépage(s)
60% Grenache 30% Syrah 10% Mourvedre

Température de service
14 4 16°C

Vendange(s)
Manuelles

Robe
Rouge profond aux reflets violets

Temps de garde

B E R 1O RS 8 ans maximum

ON DE TERROIRS

— Nez, Bouche
GRENACHE - SYRAH - MOURVEDRE Fruits rouges, Epices, Garrigue, Réglisse
GIGONDAS
Elevage

12 mois en cuve

[ S—
PRODUIT DE FRANCE

Accord Mets/Vin
Agneau grillé a I'ail et au romarin, Farcis a la provencale,
Couscous

B BERIORE L'Abus d'alcool est dangereux pour la santé.

beriore.wine - contact@beriore.wine A consommer avec modération.



