
BERIORE F I C H E  T E C H N I Q U E

IGP MÉDITERRANÉE ROLLE
V A L L É E  D U  R H Ô N E  ·  1 0 0 %  R O L L E  ·  B L A N C

Ce blanc méditerranéen séduit par sa fraîcheur, sa finesse
aromatique et son caractère lumineux. Les agrumes, la pêche
blanche et les fleurs s’accompagnent de délicates notes
d’herbes méditerranéennes. La bouche est souple et fraîche,
avec une jolie rondeur et une finale légèrement saline.

Cépage(s)
100% Rolle

Température de service
8 à 10°C

Vendange(s)
Mécaniques

Robe
Jaune pâle aux reflets verts et argentés.

Temps de garde
3 ans maximum

Nez, Bouche
Citron, pamplemousse, pêche blanche, fleurs et fines notes
d’herbes fraîches.

Elevage
4 mois en cuve

Accord Mets/Vin
Apéritif, Calamars grillés, Sushi.

BERIORE
beriore.wine  ·  contact@beriore.wine

L'Abus d'alcool est dangereux pour la santé.
À consommer avec modération.


