
BERIORE F I C H E  T E C H N I Q U E

LUBÉRON
V A L L É E  D U  R H Ô N E  ·  9 0 %  S Y R A H ,  1 0 %  G R E N A C H E  N O I R  ·  R O S É

Dominé par la Syrah (90 %), complétée par le Grenache Noir,
ce Luberon rosé offre un profil expressif, frais et gourmand.
Les fruits rouges, les agrumes et les notes florales
s’accompagnent d’une délicate touche épicée apportée par la
Syrah. La bouche est vive et fruitée, avec une jolie matière et
une finale fraîche et désaltérante.

Cépage(s)
90% Syrah, 10% Grenache noir

Température de service
8 à 10°C

Vendange(s)
Mécaniques

Robe
Rose pâle aux reflets saumonés.

Temps de garde
A déguster dans l’année

Nez, Bouche
Pamplemousse rose, fleurs et fines notes épicées.

Elevage
4 mois en cuve

Accord Mets/Vin
Salade grecque, Tartare de saumon, Tarte aux fraises.
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L'Abus d'alcool est dangereux pour la santé.
À consommer avec modération.


