
BERIORE F I C H E  T E C H N I Q U E

MONDEUSE
S A V O I E  ·  1 0 0 %  M O N D E U S E  ·  R O U G E

Cépage emblématique de la Savoie, la Mondeuse Noire
donne des vins de caractère, frais et intensément
aromatiques. Les fruits noirs, la violette et le poivre se mêlent
à des notes d’épices et parfois de réglisse. La bouche est vive
et structurée, avec des tanins présents mais élégants et une
finale fraîche et épicée.

Cépage(s)
100% Mondeuse

Température de service
14 à 16°C

Vendange(s)
Manuelles

Robe
Pourpre aux reflets violines.

Temps de garde
5 ans maximum

Nez, Bouche
Fruits noirs épicés et fleuris.

Elevage
9 mois en cuve & fût

Accord Mets/Vin
Polenta parmesan, Ribs de porc, Canard laqué aux cinq
épices.
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L'Abus d'alcool est dangereux pour la santé.
À consommer avec modération.


