
BERIORE F I C H E  T E C H N I Q U E

SANTENAY
B O U R G O G N E   ·   1 0 0 %  P I N O T  N O I R   ·   R O U G E

À l’extrémité sud de la Côte de Beaune, Santenay offre des
Pinot Noir à la fois élégants, généreux et structurés. Le fruit
rouge s’accompagne volontiers de notes épicées et
légèrement terriennes, avec des tanins qui s’assouplissent au
fil du temps. Un Bourgogne de caractère qui conjugue finesse
et profondeur.

Cépage(s)
100% Pinot Noir

Température de service
16°C

Vendange(s)
Manuelles

Robe
Rubis, Grenat avec l’âge

Temps de garde
8 ans maximum

Nez, Bouche
Fruits rouges, épices, fin, structuré.

Elevage
6 à 10 mois en fûts de chêne

Accord Mets/Vin
Filet mignon de porc aux pruneaux, Pot au feu, Rôti de veau
Orloff.
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L'Abus d'alcool est dangereux pour la santé.
À consommer avec modération.


