
BERIORE F I C H E  T E C H N I Q U E

VIN DE SAVOIE CHARDONNAY
S A V O I E  ·  1 0 0 %  C H A R D O N N A Y  ·  B L A N C

Ce Vin de Savoie offre une expression fraîche et délicate du
cépage, portée par la vivacité du terroir alpin. Les fruits
blancs, les agrumes et les fleurs blanches composent un
profil fin et lumineux. La bouche est souple et équilibrée,
avec une belle fraîcheur et une finale nette et légèrement
minérale.

Cépage(s)
100% Chardonnay

Température de service
10 à 12°C

Vendange(s)
Mécaniques

Robe
Jaune pâle aux reflets verts.

Temps de garde
4 ans maximum

Nez, Bouche
Pomme, poire, citron, pêche blanche et fleurs blanches.

Elevage
6 à 9 mois en cuve

Accord Mets/Vin
Apéritif, Gnocchis au potimarron.
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L'Abus d'alcool est dangereux pour la santé.
À consommer avec modération.


